Vegyes gyumolcslekvar

Hozzavalok:
1 kg meggy, 50 dkg csersznye, 50 dkg piros ribiszke, 50 dkg kristalycukor vagy méz, 1
csomag (25 gramm) 2:1 zselésitdszer bef6zéshez (dzsemfix)

1. Tobb kisebb tveget alaposan fert6tlenitiink: forrd, mososzeres vizzel kimossuk, alaposan
kioblitjiikk, majd anélkiil, hogy kiilonosebben lecsopogtetnénk, tepsire rakjuk és kb. 120 °C-
os siitébe tessziik kb. 15 percre.
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2. A lehet6leg minél frisebb gytimolcsot megmossuk, leszarazzuk. A meggyet és a
cseresznyét kimagvaljuk, a ribiszkét a flirtrdl lefejtjik. Mindet egy talba rakjuk,
merilomixerrel 0sszezuzzuk, majd egy labasba ontjiikk. A cukrot raszérjuk - a mézet
hozzaadjuk - a zselésitovel egyiitt.

3. Kevergetve 10 percig f6zziik, majd azon forrén a fertétlenitett, kis tivegekbe toltjiik,
csavaros tet6vel szorosan lezarjuk, és 10-15 percre a feje tetejére allitjuk. Ezutan
megforditjuk, hillni hagyjuk, végiil szaraz, htivos helyre rakjuk.

J6 tanécs
- Készithetjiik az idénynek megfeleloen mas gyiimolcsbol is.



