Siilt szalonnas szendvics paradicsommal

Hozzavalok:

2 kiskanal olaj, 16 vékony szelet husos fott
fustolt szalonna (sliced bacon), 6 evokanal
majonéz, 2 kiskanal citromlé, 8 szelet
szendvicskenyér, j6 maréknyi rukkola
salata, 2 paradicsom, 2-3 csipds savanyu
paprika

1. Az olajat egy nagy serpenyobe ontjlik és a szalonnaszeleteket ropogdsra sttjiik rajta.

2. Kozben a majonézt a citromlével izesitjik, az idokozben megpiritott kenyérszeletekre
kenjiikk. A megmosott, lecsopogtetett rukkolat 4 kenyéren elosztjuk. Erre keriil a leszarazott,
karikdkra vagott paradicsom. Mindegyikre 4-4 szelet ropogos siilt szalonnat rakunk, amit
megszorunk lecsopogtetett folkarikazott savanyu paprikaval. Majonézes oldalukkal lefelé
forditva rarakjuk a masik 4 kenyérszeletet.

3. Azonnal talaljuk, mert csak frissen, forrén finom!

4 fére
Elkészitési ido6: 15 perc
Egy adag: 725 kcal
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