Gytumolcsos kuglof

Hozzavalok:

3 tojas, 17-18 dkg kristalycukor, 10 dkg vaj
vagy sttémargarin, 12 dkg finomliszt,
maréknyi (8-10 dkg) aszalt ribiszke (lehet
apré szemiu mazsola vagy folapritott aszalt
szilva is)

a forma kikenéséhez:

vaj vagy siitbmargarin, zsemlemorzsa

1. A tojasokat és a cukrot gépi habverdvel 8-10 percig keverjiik, pontosabban addig, amig
kifehéredik és sima, sirli nem lesz. Az olvasztott vajat apranként belecsurgatjuk, végiil a
lisztet is beleforgatjuk.

2. Egy gyuriformat (kuglofformat) kivajazunk, morzsaval behintjiik, és az aljara aszalt
ribiszkét szérunk. A cukros-tojasos masszat egyenletesen raontjiik.

3. Elomelegitett siitoben, kozepes langgal (180 °C; 1égkeveréses siitdben 165 °C) kb. 50
percig sutjuk.
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Elkészitési id0: 1 6ra 15 perc

Egy adag: 392 kcal

Italajanlatunk: édes vorosbor, példaul Portoi tawny
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