Szilveszteri krumplis, sajtos rudak (borkorcsolya)

Hozzavalok:

1 kiskanal (fél csomag) stutépor, 1 csapott
kiskanal s, 28 dkg finomliszt, 28 dkg
siitémargarin vagy vaj, 28 dkg héjaban fott,
melegen meghamozott és attort, teljesen
kihilt lisztes fajtaja (C jelolési) burgonya,
28 dkg reszelt sajt, 2 evokanal tejfol

a nyujtashoz:

finomliszt

a lekenéshez:

1 tojas, késhegynyi pirospaprika

a tetejére:

10 dkg reszelt sajt

1. A stitéport és a sét a liszttel 6sszeforgatjuk. A hideg margarint kisebb kockakra vagjuk, a
liszttel alaposan 6sszemorzsoljuk. A burgonyaval, a reszelt sajttal és a tejfollel
osszedolgozzuk. Kissé ragacsos marad a tészta, de igy j6. Letakarva kb. 1 érara
hiitészekrénybe tessziik.

2. Enyhén meglisztezett gyurolapon 40x30 centis téglalappa nyujtjuk. A lekenéshez valo
tojast a pirospaprikaval egy villaval felverjuk. A tésztat egyenletesen lekenjiik vele. Kisujjnyi
széles, kb. 8 centi hosszi hasabokra vagjuk és két stitopapirral bélelt tepsibe rakjuk. A
tetejliket reszelt sajttal megszorjuk.

3. Elomelegitett siitében, j6 kozepes langgal (190 °C; légkeveréses stitében 175 °C) 22-25
perc alatt megsutjuk.

60 darab
Elkészitési id6: 1 ora + 1 ora pihentetés
6 darab: 512 kcal
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