Husvéti sonkas pite (pie - ejtsd paj)

a tésztahoz:

18-20 dkg finomliszt, csipetnyi so, 15 dkg
vaj vagy siitémargarin, 2-3 evokanal
jéghideg viz

a tészta nyujtasahoz:

finomliszt

a forma kikenéséhez:

2 dkg vaj vagy sutémargarin

a toltelékhez:

olcsobb sajt példaul eidami vagy trappista
P is lehet), 20 dkg natur krémsajt, 2 dl strd
f6zotejszin, 3 tojas, 4 fott tojas, 20 dkg fott fiistolt sonka, 1 csapott evékanalnyi friss vagy 1
kiskandlnyi szaritott kakukkfli, maréknyi koktélparadicsom, sé, 6rolt fehér bors

1. A tésztdhoz vald lisztet egy talba szorjuk, csipetnyit megsézzuk, a kis kockdkra vagott
hideg vajat/margarint hozzaadjuk, majd két tenyeriink kozt morzsolgatva, a végefelé a vizet
hozzaadva gyors mozdulatokkal (ne legyen ideje megmelegedni a keziinktél a zsiradéknak)
tésztava gyurjuk.

2. Meglisztezett gyurélapon kerekre ellapitjuk, majd kibéleliink vele egy 26 centi atmérdjd,
alacsony peremu tortaformat (pie format) ugy, hogy pereme is legyen. Letakarva fél érara
betessziik a hiitdszekrénybe, majd villaval megszurkaljuk és elémelegitett siitében, a
kozepesnél nagyobb langgal (190 °C; 1égkeveréses siitében 175 °C) kb. 10 perc alatt
elosiitjik.

3. Amig a tészta siil, elkészitjiik a toltelékét. A kecskesajtot egy talba reszeljik, a krémsajtot,
a tejszint és a nyers tojasokat hozzaadjuk. Enyhén megsdzzuk, megborsozzuk, a folapritott
friss vagy az dsszemorzsolt szaritott kakukkflvel fliszerezzik, jol 6sszekeverjuk.

4. A fott tojast szeletelével vékony karikdkra vagjuk és az elésiitott tésztat korben szépen
kirakjuk vele. A sonkat apré kockakra vagjuk, a tojasra szorjuk, majd a sajtos masszaval az
egeészet leontjiik, elsimitjuk. A koktélparadicsomokat beleszorjuk (ha nagyok, akkor
félbevagjuk elétte), hogy mindenhova egyforman jusson beldle. A siitébe visszatolva,
valtozatlan langgal 35-40 percig sutjiik.

5. Kb. 15 percnyi pihentetés utan, cikkekre vagva talaljuk. Nem csak ebédre melegen, de
vacsorara hidegen is kitiné.

6 fore
Elkészitési id6: 1 6ra + pihentetés
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Husvéti sonkas pite (pie - ejtsd paj)

Egy szelet: 814 kcal ¢ fehérje: 24,8 gramm e zsir: 65,2 gramm ¢ szénhidrat: 31,8 gramm e
rost: 2,9 gramm e koleszterin: 368 milligramm



