Csipkeizes hajdinatorta

Hozzavalok:

4 tojas, 12,5 dkg vaj, 13 dkg kristalycukor
(még jobb a barna cukor), 12,5 dkg érolt
mogyord, 12,5 dkg hajdinaliszt, 1 csomag
vanilias cukor

a forma kikenéséhez:

vaj, finomliszt

a toltéshez:

25 dkg csipkebogydlekvar

a tetejére: porcukor

a talalashoz:

i : A % 2,5dl habtejszin, 2 dkg kristalycukor 1
- b _— e kisebb vaniliarud

1. A tojasokat szétvalasztjuk, a fehérjét hlitébe tessziik. A tojasok sargajat a puha
(szobahémérsékletii) vajjal és 12,5 deka cukorral, elektromos habverével kb. 4 perc alatt
krémesre, fehéredésig keverjlik. A mogyorot, a lisztet és a vanilids cukrot 6sszeforgatjuk,
tobb részletben az el6z6ekbe dolgozzuk. A tojasfehérjét csipetnyi (0,5 deka) cukorral
kemény habba verjiik, a mogyords hajdinds masszat ezzel lazitjuk.

2. Egy 26 centi atmérdji tortaformét kivajazunk, beliszteziink, a tésztat egyenletesen
belesimitjuk. Elomelegitett siitében, kozepes langgal (175 °C; 1égkeveréses siitében 160 2C)
kb. 45 percig, tliprébaig siitjiikk. A forméban hagyjuk kihilni, azutan kiemeljiik bel6le,
folpackba csomagoljuk, igy pihentetjiik egy éjjelen at.

3. Roviddel talalas el6tt a tortakorongot lapjaban félbevagjuk, a csipkebogyolekvarral
megtoltjik. A torta tetejére porcukrot szitdlunk. A tejszint a cukorral kemény habba verjik,
a lapjaban kettéhasitott vaniliarid kikapart belsejével izesitjlik.

4. A tortat 10 nagyobb cikkre vagjuk, tanyérokra tessziik, és igazsagosan elosztva
rakanalazzuk a vanilias tejszint is.

10 szelet

Elkészitési id6: 1 6ra 30 perc + hiités

Egy szelet: 474 kcal ¢ fehérje: 6,3 gramm ¢ zsir: 28,4 gramm ¢ szénhidrat: 48,2 gramm ¢
rost: 1,4 gramm ¢ koleszterin: 130 milligramm
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