Szines teaslitemény

Hozzavalok:

25 dkg vaj vagy sutémargarin, 10 dkg
porcukor, 1 csomag vanilias cukor, 25 dkg
finomliszt, 10 dkg f6zni valé pudingpor
(lehet vanilia, puncs vagy csokoladé)

az “0sszeragasztashoz”:

25 dkg finom mogyorokrém (Nutella)

1. A puha (szobahémérsékletil) vajat el6szor magaban, majd a kétféle cukorral keverjiik
habosra. A liszttel és a pudingporral dsszedolgozzuk. Készithetiink tobbféle szinl tésztat is,
ilyenkor a cukros vajat a liszttel 6sszegyurjuk, 2 vagy 3 részre osztjuk, csak ezutan gyurjuk
0ssze a megfelel6 mennyiségi (5 vagy 3 deka) pudingporral.

2. A tésztabdl kisebb, nem egészen did nagysagu golyokat formalunk, siitépapirral bélelt
tepsibe rakjuk és egy villdval megnyomjuk. Elémelegitett siitében, kézepes langgal (185 °C;
légkeveréses sutében 170 °C) 12 perc alatt megsiitjik.

3. Nutellaval - de lehet olvasztott csokoladéval vagy lekvarral is - 2-2 darabot
osszetapasztunk.

10 fére
Elkészitési id6: 1 dra 30 perc
Egy adag: 473 kcal
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